
施設案内

『Kitchen HUB』では店内のシェアキッチンを様々な分野の料理人・事業者に活用
して頂く事で、屋久島の内と外を繋げる食の拠点を目指しております。
短期・⻑期での活用、定期的活用など幅広い事業展開に対応して頂けるようなプラ
ンをご用意しております。

『Hub Dining』は島外から訪れた方々にも地元の方々にもお楽しみ頂けるように、島
内外の食材や料理人が豊富なメニューを揃えお迎えするカフェ・ダイニングです。
地元の素材を活用したインテリアで溢れた店内にて、屋久島の魅力を五感で存分に
味わい、また再発見して頂ければ幸いです。
テーブル席の他、カウンター、座敷など様々なお席をご用意しております。
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厨房機器配置図
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